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IHRE ANSPRECHPARTNER 

 

Heike Sehlinger  

(Leitung Veranstaltungen & Marketing)  

Stefanie Wild  

(Geschäftsführung)  

Veranstaltungs,- Konferenz- & Tagungsplanung 
Hochzeiten, Geburtstage, Jubiläen & Events 

 

Terminvereinbarungen und Anfragen per E-Mail an: 
 

veranstaltungen@meinweinzuhause.de 
Telefonisch unter 06138-9429980 

 

Alle Informationen rund um das Weinzuhause unter: 
 

www.meinweinzuhause.de  
 

Weinzuhause  

Hotel-Restaurant-Vinothek 

Endbergshohl 

55278 Mommenheim 

 

http://www.meinweinzuhause.de/


 

 

VERANSTALTUNGEN 

Geburtstage, Jubiläen, Kommunion, Reunion, Familienfeiern… 

Egal zu welchem Anlass – wir bieten Ihnen je nach Wunsch den perfekten 

Rahmen für Ihre Feier.  

Je nach Größe der Gesellschaft können Sie bei uns  

aus folgenden Räumlichkeiten wählen: 

 

SÉPARÉE IM RESTAURANT „ESSZIMMER“   

Feiern und Veranstaltungen bis zu 10 Personen in gemütlichem Ambiente 

 

*** 

RESTAURANT „ESSZIMMER“  

Feiern und Veranstaltungen bis 20 Personen in unserem  

gemütlichen Restaurant nach Verfügbarkeit.  

 

*** 

 

VERANSTALTUNGSRAUM WEINBLICK  

Feiern und Veranstaltungen mit mehr als 20 Personen können Sie exklusiv im 

ersten Stock in unserem Veranstaltungsraum buchen. 

*** 

 

 

 

  



 

GASTRONOMIE 

Genuss und Wohlbefinden stehen bei uns im Weinzuhause an erster Stelle! 

Wir beziehen unsere Produkte von regionalen Partnern. Somit verarbeiten wir 

saisonale, leckere Lebensmittel zu typisch rheinhessischen - aber auch 

außergewöhnlichen Kreationen - mit Herz. 

Machen Sie es sich in unserem Restaurant ESSZIMMER mit 60 Sitzplätzen 

gemütlich oder genießen Sie Ihren Aufenthalt auf der Panoramaterrasse mit 

angrenzendem Garten. 

Wir bieten Ihnen Gerichte für vegetarische und vegane Ernährung an. Gerne 

besprechen wir in einem individuellen Gespräch Ihre Wünsche.  

DAS WEINZUHAUSE MOMMENHEIM - IHR ORT FÜR DIE PERFEKTE 

VERANSTALTUNG IM KREISE IHRER LIEBSTEN! 

Ihre Familie Wild & das gesamte WEINZUHAUSE Team 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 
 

 

 

 

 

  



 

IDEEN FÜR IHR  

KULINARISCHES ERLEBNIS  

 

Bei uns finden Sie keinerlei Convenience Produkte und reine Handwerkskunst 

auf Teller und Tisch – denn wir lieben die Frische. Wir bieten Ihnen - je nach 

Veranstaltungsform und Gästezahl- folgende kulinarischen Möglichkeiten an: 

 

Ab 11 – 49 Gästen: 

3-Gänge Menü ab 49,- € pro Person 
 

4-Gänge Menü ab 69,- € pro Person 
 

5-Gänge Menü ab 79,- € pro Person  

 

Ab 30 Gästen:  

BBQ – Buffet ab 69,- € pro Person 

 

Ab 50 Gästen: 

 

Buffet ab 69,- € pro Person 

 

Kinder bis 3 Jahre kostenfrei 

Kinderpauschale (Essen & Getränke) 4-12 Jahre 29,- € 

Vegane Menüs auf Anfrage 

Vegetarische Auswahl an Speisen in jeder Option enthalten 
 

Auswahl der Speisen nach Saison und Absprache mit unserer Küchencrew.  
Spezielle Wünsche zu Speisen können Sie uns gerne mitteilen. Die Umsetzung  
erfolgt erst nach Rücksprache mit unserer Küchencrew. Festlegung der Preise  

nach Auswahl aus unserem Angebot. 
(saisonale Schwankungen und Preisänderungen auf Grund der weltweit wirtschaftlichen 

Schwankungen vorbehalten!) 

 



 

 

 

GETRÄNKEAUSWAHL FÜR IHRE VERANSTALTUNG 

 
Wir bieten Ihnen Weingenuss im Glas aus dem familieneigenen Weingut Tobias 

Becker sowie verschiedene Cocktails, Longdrinks, Kaffeespezialitäten, Bier, 

Hochprozentiges und alkoholfreie Getränke an. 

 

Eine aktuelle Getränkekarte senden wir gerne auf Anfrage.  

 
 

GETRÄNKEPAUSCHALE 

 

Für Ihre Veranstaltung bieten wir Ihnen eine Getränkepauschale an. Beginnend 

bspw. nach dem Sektempfang oder mit Betreten des Veranstaltungsraums für 

den Zeitraum von 6 Stunden.  

(Anschließend wird nach Verbrauch abgerechnet) 

 

Enthalten sind zum Essen drei Gutsweine oder Literweine nach Wahl, Wasser, 

Bier und Softgetränke. Nach dem Essen Kaffee und  

ein Digestif (nach Absprache) pro Person. 

 

Kinder 13.-16. Lebensjahr                  25,00 € p.P. 

Erwachsene       47,00 € p.P.  

 

Aufschlag je Ortswein:     5,00 € p.P.  

Aufschlag je Lagenwein:     9,00 € p.P. 

 

 

 



 

 

SEKTEMPFANG IM WEINZUHAUSE 

 

SEKTEMPFANG 

Bei gutem Wetter findet der Sektempfang im Garten und auf der Terrasse statt. 
Bei ungünstiger Witterung stoßen Sie mit Ihren Gästen im  

Veranstaltungsraum Weinblick an. 
 

SEKTEMPFANG PAUSCHALE  
(max. 60 Minuten) 

 
Winzer Sekt oder Secco nach Wahl 

Orangensaft / Traubensaft 
Wasser still / spritzig 

 
9,50 € p.P. 

 

ODER 

 

DO-IT-YOURSELF-BAR 

Sie möchten Ihren Gästen ein zusätzliches „Aha-Erlebnis“ bieten? 

Verzaubern Sie sie mit unserer DO-IT-YOURSELF-Bar. Nutzen Sie dieses 

einmalige Erlebnis für Ihre Gäste, um Abwechslung in den Empfang zu bringen 

und für jeden Geschmack etwas Leckeres anbieten zu können. 

Hier können Ihre Gäste ihre Getränke selbst nach „eigenem Gusto“ kreieren. 

 

DO-IT-YOURSELF-BAR PAUSCHALE  
(max. 60 Minuten) 

 

Winzer Sekt oder Secco nach Wahl 

Orangensaft, Traubensaft & Sirup 

Wasser still oder spritzig 

Diverse Früchte sowie Kräuter  

zum Aromatisieren und verfeinern 

 

12,50 € p. P. 

 



 

 

FINGERFOOD 

Passend zum Sektempfang servieren wir Ihnen  

herzhafte Snacks für den ersten Hunger  

 

 

CANAPÉS 

zwei zur Wahl  

Beispiele – weitere Angebote nach Absprache: 

Räucherforellen-Mousse / Gurke / Topinambur 

Rosa gegartes Kalbstatar / Eigelb / gebackene Kaper 

Ziegenkäse-Creme / Birnen-Senf 

Möhrentatar / Salsa / Wildkräuter (vegan) 

 

8,50 € p. P. 

 

FLAMMKUCHEN   
zwei zur Wahl/handlich geschnitten 

Flammkuchen klassisch  

Schmand / Speck / Zwiebel / Käse / Frühlauch 

 

Flammkuchen vegetarisch 

Schmand / Zwiebel / Kirschtomate / Mozzarella / Spinat 

 

Flammkuchen vegan 

Süßkartoffel / Räuchertofu / Lauch / Wildkräuter 

 

8,50 € p. P. 

 

 



 

 

KAFFEE UND KUCHEN 
 

Sie wünschen sich für Ihren perfekten Tag eine wunderschöne 

Kaffee- und Kuchentafel? Gerne decken wir für Sie Ihre festliche Tafel. 

Sie bringen Ihre selbstgebackenen Kuchen von zu Hause oder Ihrem 

Lieblingskonditor mit. 

 

Sie geben uns bis spätestens 2 Tage vor Ihrer Veranstaltung Bescheid, wie viele 

Kuchen und Torten auf Ihrem Buffet stehen werden, damit wir ausreichend Platz 

einkalkulieren können. Bitte beachten Sie bei Ihrer Planung, dass wir keine 

Kühlung für die Kuchen und Torten anbieten können. 

 

KAFFEEPAUSCHALE 

pro Gedeck – 9,50 € 
(max. 90 Minuten) 

 

Die Pauschale beinhaltet diverse Kaffeespezialitäten,  

Filterkaffee, eine reichhaltige Teeauswahl, Kakao, sowie Wasser still & spritzig. 

 

GABELGELD 

pro Gedeck – 2,50€ 

Sollten Sie sich bei den Heißgetränken für die Abrechnung nach Verbrauch 

entscheiden, berechnen wir für jedes Gedeck ein Gabelgeld in Höhe von 2,50 €.  

Dies entfällt bei Buchung der Kaffeepauschale.  

 

KUCHENANGEBOT 

Streuselkuchen – 3,- € pro Stück (84 € pro Blech) 

Obststreuselkuchen – 3,50 € pro Stück (98 € pro Blech) 

Mindestabnahme: 1 Blech 

Gerne bestellen wir für Sie bei unserem regionalen Bäcker Kuchen  

für Ihre Kaffeetafel. 

  



 

 

GÄSTEZIMMER 
 

Kommen Sie an und genießen Sie die Übernachtung in einem unserer 20 modern 

und komfortabel ausgestatteten Wohlfühlzimmer. Sie benötigen für Ihre Gäste 

eine Übernachtungsmöglichkeit im Weinzuhause? „Entschleunigen, wohlfühlen, 

genießen und ankommen“ ist die Devise im Weinzuhause. Genießen Sie 

zeitgemäßen Komfort und digitale Highlights wie: 

Kostenfreies W-LAN 

Flachbild TV mit SAT-Programm 

Digitale Gästemappe mit Tipps zur Region 

Laptop-Safe 

Kaffee- und Tee Zubereiter 

Biologische Pflegeprodukte 

Großzügiger Schrank und Ablageflächen 

Ausziehsofa oder gemütlicher Sessel 

Schreibtisch 

Teilweise Balkon oder Terrasse mit Mobiliar 

sowie ein köstliches, regionales und saisonales Frühstück, welches liebevoll und 

täglich frisch für Sie zubereitet wird. Parkplätze sind vorhanden.  

Preise je nach Saison/Zimmerkategorie 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  



 

ZUSATZANGEBOT 

Rahmenprogramm | Abendprogramm 

Sie wünschen sich für die Teilnehmer Ihrer Veranstaltung noch einen oder 

mehrere Programmpunkte für das Rahmenprogramm oder die 

Abendgestaltung? Anbei finden Sie einige Anregungen. 

Für die Details und Kosten der jeweiligen Programmpunkte sprechen Sie uns 

gerne an. Wir sind Ihnen bei der Planung und der Durchführung gerne behilflich. 

Geführte Weinwanderung 

Betriebsbesichtigung des Weingut Becker 

Weinprobe oder Sektprobe 

Golfschnupperkurs auf der Driving Range des GCDM 

Wandern auf der Hiwweltour 

Kultur- und Weinbotschafter Führung / div. Themen 

Yoga im Garten 

Swing Golf in Hahnheim 

Weinpicknick 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 
  



 

  

TECHNISCHES EQUIPMENT 
 

Wir bieten folgende Technik zur Vermietung an:  

Mikrofon mit Lautsprecher - 60 € 

Beamer ohne Lautsprecher & Leinwand - 60 € 

 

PERSONALKOSTEN & Nachtzuschläge 
 

Damit am perfekten Tag „alles rund läuft“, setzen wir mit unseren Mitarbeitern 

alles daran Ihnen den perfekten Service zu bieten, damit Sie sich um nichts 

kümmern müssen. Wir kalkulieren je einen Servicemitarbeiter pro angefangenen 

15 Personen. (Kinder unter 6 Jahren werden nicht mitgerechnet.) 

Berechnungsgrundlage sind die 14 Tage vor der Veranstaltung  

gemeldeten Gästezahlen. 

 

Servicemitarbeiter (Aufbau, Abbau, Service, Stewarding)  

39,- € - Stunde/Mitarbeiter 

 

Ab 20:00 Uhr fällt ein zusätzlicher Aufschlag von 25% (9,75 €), ab 0:00 Uhr ein 

Aufschlag von 40% (15,60€) pro Stunde und Mitarbeiter an.  

 

  



 

FAQs 
 

1. Wo findet ihre Feier/Veranstaltung statt? 

Alle Feiern über 20 Personen finden im Veranstaltungsraum WEINBLICK 

statt. Das Restaurant kann für kleinere Feiern unter 20 Personen (je nach 

Verfügbarkeit) genutzt werden.  

 

2. Mit wie vielen Personen kann im Weinzuhause gefeiert werden? 

Im Veranstaltungsraum finden max. 90 Personen Platz.  

 

3. Wie lange darf im Weinzuhause gefeiert werden?  
Exklusivmiete Sonntag - Donnerstag: Serviceende 23 Uhr/Musikende 0:00 

Uhr. Gerne stellen wir Ihnen danach noch Getränke im Veranstaltungs-

raum bereit.  

Exklusivmiete Freitag + Samstag: Serviceende 0:00 Uhr/Musikende 1:30 

Uhr. Gerne stellen wir Ihnen danach noch Getränke im 

Veranstaltungsraum bereit.  

Keine Exklusivmiete: Serviceende 22:30 Uhr/Ende der Feier 0:00 Uhr 

(Verlassen des Veranstaltungsraums) 

 

4. Darf für eine Feier ein DJ oder eine Live-Band mitgebracht werden? 

Bei einer Exklusivmiete dürfen Sie gerne einen DJ oder eine Liveband 

mitbringen. Voraussetzung für eine Feier mit Musik, ist die Abnahme aller 

Zimmer für die Dauer der Feier. Ende der Musik bis spätestens 1:30 Uhr.  

 

5. Darf Musik abgespielt werden, wenn auch andere Gäste im Haus 

sind? 

Leider ist keine Musik erlaubt, wenn sich weitere Gäste im Haus befinden, 

da der Veranstaltungsraum sich auf der gleichen Ebene wie die Zimmer 

befindet.  

 

6. Wie viele Zimmer hat das Weinzuhause? 

Das Weinzuhause hat insgesamt 20 Zimmer. Einige davon sind mit einer 

zusätzlichen Schlafcouch ausgestattet oder bieten die Möglichkeit ein 

Zustellbett aufzustellen.  

 

 



 
7. Ab wann können unsere Gäste einchecken? 

Ihre Gäste können die gebuchten Zimmer ab 15:00 Uhr beziehen. Check-

Out ist bis 11:00 Uhr möglich.  

 

8. Gibt es die Möglichkeit eines Early-Check-In bzw. Late-Check-Out? 

Ein Early-Check-In/Late-Check-Out ist nach Verfügbarkeit und gegen 

Aufpreis möglich.  

 

9. Gibt es eine Anlage, Mikrofon, Beamer und Leinwand? 

Unter dem Punkt „Technisches Equipment“ finden Sie eine Liste der 

Miettechnik.  

 

10. Darf eigener Alkohol mitgebracht werden? 

Es ist nicht erlaubt eigenen Alkohol zur Veranstaltung mitzubringen.  

 

11. Können die mitgebrachten Kuchen und Torten für unsere Feier im 

Weinzuhause gekühlt werden? 

Bitte beachten Sie bei Ihrer Planung, dass wir keine Möglichkeit haben 

Kuchen und Torten zu kühlen.  

 

 

 

 

 

  



 

Ihre Veranstaltung im Weinzuhause 
 

Um Ihnen eine entspannte und schöne Veranstaltung und uns einen 

reibungslosen Ablauf gewährleisten zu können, bitten wir Sie um 

Einhaltung der folgenden Punkte: 

 

• Teilen Sie uns Ihre Speisenauswahl sowie spezielle Ernährungsformen oder 

Unverträglichkeiten spätestens 14 Tage vor Veranstaltungsbeginn mit 

 

• Bitte halten Sie sich an die vereinbarten Essenszeiten 

 

• Bitte keine Wände und Fenster in den Räumen oder im gesamten Hotel mit Arbeits- oder 

Dekorationsmaterial bekleben 

 

• Gerne drucken oder kopieren wir für Sie (0,30 €/Blatt) 

 

• Montags und dienstags ist unser Restaurant bis 17:00 Uhr geöffnet. Es wird eine kleine 

Snackkarte angeboten. Für Tagungen ab 10 Personen wird das Restaurant nach Absprache 

geöffnet (Küchenschließzeit 20:00 Uhr/Restaurantschluss 22:00 Uhr, danach stellen wir Ihnen 

gerne Getränke im Veranstaltungsraum bereit) 

 

• Bitte die Einhaltung der Sperrzeit für Service und Ende der Musik bei Feiern (Einhaltung der 

Immissionsrichtwerte) beachten. Nach Ende der Servicezeit stellen wir gerne noch Getränke im 

Veranstaltungsraum bereit.  

 

o Exklusivmiete:  
Sonntag – Donnerstag: 23:00 Uhr Serviceende/0:00 Uhr Ende der Feier, Freitag & 

Samstag: 0:00 Uhr Serviceende/1:30 Uhr Ende der Feier 

o Keine Exklusivmiete:  
Montag – Sonntag: Serviceende 22:30 Uhr/0:00 Uhr Ende der Feier 

 

• Rauchen auf dem Balkon im Veranstaltungsraum ist nicht erlaubt 

 

• Keine Gegenstände vom Balkon werfen  

 

• Wunderkerzen und Konfetti sind im gesamten Hotel nicht erlaubt 

 

• Mitbringen von eigenen Getränken - insbesondere Hochprozentiges - ist nicht gestattet 

 

• Wir empfehlen den Abschluss einer passenden Rücktrittversicherung 

 

Bei Beschädigung/grobfahrlässiger Verschmutzung wird ein  

Mindestaufwand von 500,-€ in Rechnung gestellt 

Vielen Dank für Ihre Mithilfe das Weinzuhause auch für die nächsten Gäste  

ansprechend zu hinterlassen! 


